Тема урока : «Белки»
Цель урока: Сформировать знания о строении, свойствах и функциях белков.

Формирование исследовательских умений: постановка проблемы, выдвижение гипотезы.

Результаты урока : 1. объяснять причины многообразия белков.

 2.составлять молекулярные и структурные формулы белков. 
3.приводить примеры химических реакций ,раскрывающих типичные свойства белков.
4. характеризовать белки по составу строению и свойствам.
5. устанавливать причинно-следственные связи межу строением и свойствами.
6.приводить   использования белков.7.Фрмирование исследовательских умений.
 8Формирование коммуникативной деятельности.
9.Аргументировать свою личную позицию при характеристике значения белков в природе.
	Этапы урока
	Деятельность учителя
	Деятельность ученика

	1.актуализация  знаний
	
	

	1.1ЗУН и мыслительных операций, достаточных для построения нового знания
	Ребята, сегодня мы работаем под девизом; от простого к сложному. 

Определить тему сегодняшнего урока нам поможет следующее четверостишье Семёна Надсона:

Меняя каждый миг свой образ прихотливой,
Капризна, как дитя и призрачна, как дым,
Кипит повсюду жизнь в тревоге суетливой, 
Великое смешав с ничтожным и смешным... 
(Семен Надсон)

О чем оно?          …….Жизнь.

А вот еще высказывание:“Жизнь есть способ существования белковых тел, существенным моментом которого является постоянный обмен веществ с окружающей их внешней природой, при чём с прекращением этого обмена веществ прекращается и сама жизнь, что приводит к разложению белка.”                                                       (Ф.Энгельс)

Что объединяет эти цитаты?
Таким образом, тема сегодняшнего урока :     Белки.
	Отвечают на поставленные вопросы, формулируют тему урока, задачи урока

	
	Итак, тема сегодняшнего урока «Белки». Ребята, как вы думаете, какие цели мы должны поставить перед собой, исходя из такой темы? 

Ответы 

Правильно, сегодня на уроке мы должны усвоить понятия белки, их состав, свойства и применение Открываем тетради, записали сегодняшнее число и тему урока. 
	

	
	Но прежде чем мы приступим к изучению нового материала, я хочу вам напомнить, что эту тему вы уже изучали на уроках биологии, тема непосредственно связана с понятием азотсодержащие органические вещества, которые мы с вами изучаем  и проверку домашнего задания я хочу провести в виде игры.

Предлагаю поиграть в игру “Третий лишний”

Глицин    аланин   аспирин

РНК  ДНК  АЛА

Рецепторы   антитела  вирусы

Метиламин этиламин анилин

Найдите третье лишнее слово и объясните, почему вы так решили. 
Дополнительные вопросы.Дана формула: NH2-CH(CH3)-CO-NH-CH (CH3)-CO-NH-CH2-COOH Что вам напоминает эта формула.Из каких аминокислот она состоит? Написать общую формулу аминокислот
Давайте попробуем ответить на вопросы:
Знаю

Хочу узнать

Необходимо повторить
	

	2.Операци-онно-исполнительский этап
	Жизнь существует на Земле миллиарды лет. Она заполняет все уголки нашей планеты. Озёра, реки, моря, океаны, горы, равнины, пустыни, даже воздух – населены живыми существами. Что же такое жизнь? Откуда она взялась на Земле? Эти вопросы волнуют людей всегда. В течении веков копились наблюдения, проводились исследования, создавались теории. Одни служили основой новых исследований, другие гибли в виду несостоятельности... Пожалуй, ни одно естественнонаучное явление не вызвало такой острой борьбы мировоззрений, какая всегда сопровождала проблемы живого. А причина этой борьбы – в самом объекте познания, его уникальности, неповторимости и сложности. В одной из книг Библии сказано: “Вначале было слово”. Современная наука по аналогии начинается фразой: “Вначале был белок”.
	

	
	 1.Задание:На основе эксперимента установить элементный состав белков
	1.Выполнение эксперимента согласно инструкции Учащиеся проводят опыты по определению качественного состава белков

Опыт №1

В трех пробирках – кусок мяса, сыра и яичный белок. Нагреем их на пламени спиртовки. Наблюдаем на стенках пробирок продукты горения.

Записываем вывод: в составе белков присут ствуют C, H, O.

 Опыт №2

Нагреваем яичный белок с раствором NaOH, поместим влажную универсальную индикаторную бумагу в горлышко пробирки.

Голубая окраска индикатора указывает на щелочную реакцию раствора, ощущается запах аммиака.

Записываем вывод: в состав белка входит азот.

Опыт №3

К раствору яичного белка добавить NaOH и несколько капель Pb(NO3)2. Нагреть содержимое пробирки. 

Записываем вывод: в состав яичного белка входит сера.



	
	2.Дать задание на листочке – историческая справка (сформулировать в 1-2 предложениях роль ученых в изучении белков, соблюдая хронологический порядок). 
Начало их изучения положено в середине 18 в. итальянцем Я. Беккари, но только через 100 лет ученым удалось систематизировать свойства белков и сделать вывод, что белки – это главный компонент живых организмов. 
Еще в начале 80-х годов прошлого столетия русский биохимик А.Я. Данилевский указал на наличие пептидных групп в белковой молекуле. 
В начале 20 века Эмиль Герман Фишер выдвинул полипептидную теорию строения белков, заложил основы их химического синтеза, синтезировав полипептиды, состоящие из 19 аминокислотных остатков. 
Характер АК оказывает влияние на пространственную конфигурацию полипептидной цепи ( причинно- следственные связи: функции- строение- конфигурация) 
Компьютерные изображения структуры белков 
3.Используя 3 Д модели и рис учебника изучить природную структуру белка.
4.Испоьзуя общую формулу аминокислот написать образование дипептида, состоящего из глицина,трипептида ,образованного аланином
5.Во время экспериментального исследования свойств белков учащихся делим на три группы. Напоминаю правила по технике безопасности. Инструкции по выполнению работы прилагаются в приложении. Затем интерактивный тест на биологические функции белков (ЦОР, карточка ресурса № 125523). 


Биологическая функция белков:
А знаете ли Вы: 
1.Белок никогда не переходит в жир- совет врача – диетолога. 
2. Образование морщин связано с уменьшением натурального белка коллагена и 
впрыскиванием его в верхний слой кожи коллаген возмещается. Почти все мелкие и крупные морщины можно корректировать этой терапией - совет врача-косметолога . 
3. Современное название белков- ферментов – энзимы. 
4. Выработка иммунитета - это важная защитная функция белка. Диета снижает иммунитет. 
5. Изучение белков позволило ответить на вопросы, почему одни люди высокого роста, а другие низкого, одни полные, другие худые, одни медлительные, другие проворные, одни сильные, другие слабые. 
6.Все белки в организме человека постоянно разрушаются и синтезируются. Период полураспада белков в теле человека 80 дней, в мышцах, коже, мозгу ― 180 дней, в сыворотке крови и печени ― 10 дней, у ряда гормонов он исчисляется часами и даже минутами (инсулин). 
7. Каждый вид обладает собственными видами белков. Если бы в белке не было бы заложено этого качества, то не было бы такого разнообразия жизненных форм, к которым относимся и мы. 
Понять, каким образом белки осуществляют перечисленные выше многообразные функции, непросто. 
- Назовите известные Вам белки, укажите их местонахождение? 
Ответ: 
* кератин - рога, шерсть 
* коллаген - кожа 
* гемоглобин - кровь 
* фибрин, фибриноген - кровь 
* пепсин - желудочный сок 
* трипсин - поджелудочный сок 
* миозин - мышцы 
* глобулин - вакцина 
* родопсин - зрительный пурпур 
* птиалин - слюна 
* инсулин - поджелудочная железа 
*казеин -молоко 
*альбумин – яичный белок 
найдите соответствие:
1.коллаген    А.мышцы
2кератин       Б.вакцина
3.гемоглобин   
4фибрин           Гмолоко
5.пепсин          Д.яичный белок   
6.трипсин    Е.поджелудочная железа
7.миозин       Ж.слюна
8.глобулин     З.зрительный пурпур
9.родопсин     Е.желудочный сок
10.птиалин       И.кровь
11.инсулин     К.поджелудочный сок
12.казеин          Л.кровь

13.альбумин        М.кожа

	2.Ученики:

формулируют в 1-2 предложениях роль ученых в изучении белков, соблюдая хронологический порядок).
3.Записывают уравнение реакции на доске
5.Первая группа проводит работу а) осаждение белков спиртом и солями легких металлов. 

б) обнаружение  пептидных связей в молекулах белках – биуретовая реакция (учащиеся используют инструкцию по проведению лабораторных опытов, 

Вторая группа проводит работу а) осаждение белков солями тяжелых металлов (FeCL3).

б) обнаружение в молекулах белков ароматических аминокислот - ксантопротеиновая реакция. (учащиеся используют инструкцию, учебник 

Третья группа а) осаждение белков концентрированной азотной кислотой

б)обнаружение в молекулах  белков серосодержащих аминокислот- реакция Фоля.



	3.Оценочно-рефлексивный

3.1 Интерпретация полученных данных

3.2 вывод по результатам исследовательской работы

3.3 применение новых знаний в учебной деятельности. Проверка понимания учащимися изученного материала и его первичное закрепление

3.4 итоги урока
Самооценка детьми собственной деятельности
	Заключительное слово учителя.

Простое и сложное. Что важнее

Белок, без сомнения, важнейшее из всех известных тел органического царства, и без него, кажется, не может быть жизни на нашей планете».                                                                              /Г. Мульдер Голланд.  врач и химик./        Белки представляют собой природные вещества, построенные главным образом из [image: image1]аминокислот. Все ферменты, некоторые гормоны и антибиотики, некоторые токсины относятся к белкам. Белки являются важнейшей составной частью живых организмов и выполняют различные биологические функции. Важное свойство белков – денатурация, которая имеет физиологическое значение. Денатурация приводит к антигенной чувствительности белка, а иногда и полному блокированию ряда иммунологических реакций, к инактивации ферментов и нарушению обмена веществ. Учёные предполагают, что процессы старения связаны с медленно протекающей денатурацией. Может быть, именно в преодолении этого процесса – ключ продления жизни. Понятия “жизнь” и “белок” неразрывно связаны. Насколько многообразны белки, настолько сложна, загадочна и многолика сама жизнь. Подтверждением этого может стать высказывание Гёте: “Я всегда говорил и не устаю повторять, что мир бы не мог существовать, если бы был так просто устроен”.
                
	Ответы групп

1.Рефлексия (ошибки в тексте выделены)
Белки – сложные органические полимеры, мономерами которых являются аминокислоты. В состав природных белков входят 20 аминокислот, 8 из них незаменимые, т.е. синтезируются в организме и их поступление в организм не обязательно вместе с пищей. 
Белки, взаимодействуя с азотной кислотой, дают фиолетовое окрашивание. Данная реакция называется ксантопротеиновой реакцией. Вторичная структура белков – это чередование аминокислот в линейной структуре. Денатурация – процесс изменения цвета белковой молекулы. Содержание белка в яйце меньше, чем в молоке и молочных продуктах. При варке белок не меняет свой цвет. Проверьте ответы. За каждый правильный ответ поставьте 1 балл

Задание №2

1.В чем причина несовместимости тканей при пересадке органов от одного организма к другому

2.Научное название белков
3.Из чего построены молекулы белков

4.Сколько структур белка существует

5.Структура белка, свернутая в спираль

6.как называется четвертичная структура белка?

7.Как называется связь-NH-CO
8.Разрушение структуры белков

9. реакции, определяющие наличие белка

10. Пищевые продукты с большим содержанием белка

11. Самая неустойчивая структура белка?

А. денатурация

Б.пептидная

В.Биуретовая, ксантопротеиновая

Г.вторичная

Д.глобула

Е.протеины

Ж. Из остатков аминокислот

З. Для каждого организма характерен свой индивидуальный набор белков.
И.4

К Четвертичная


	4.домашнее задание
	
	Параграф 


